
Tatare von den Edelteilen (Wildschein & Hirschkalb)
 – klassisch mariniert  € 13

Entenbrustcarpaccio – Sauce Cumberland  / Orange / Grana € 12

***
Wild - Einmachsuppe 

Bröselknödel / Preiselbeer - Obers € 6

Rosa gebratene Wildentenbruststreifen
Blattsalate / gegrillte Früchte  /  Mangodressing € 12

***
Pfannenschnitzel vom Wildschwein 

  Zitronenpaniere / Petersilkartoffeln / Preiselbeeren € 19

Feines Wildbutterschnitzel
  Getrüffeltes Erdäpfelpüree, Röstzwiebel und Jus € 18

Ragout vom Mariazeller Wild
  Knödelduett / Preiselbeeren € 16

Rückensteaks von der Bache  
  Waldpilzsauce / Speck-Erbsenschoten 

   glasierte Rotweinäpfel / Kroketten € 23

Wildschweinpfeffer vom Schopf 
  Rotkraut / Semmelknödel / Preiselbeeren € 17

Hellboy Ente
  Scharfes Curry / Gemüse/ Apfel / Kirschtomaten / Reis  € 15

alle Extras € 4 : Rotkraut, Speckschoten, Linsen, Kohlsprossen

***
Maronipüree

   Früchte / Schlagobers / Schokosauce   € 8

Marillentiramisu im Glas  € 7

Brandteiring vom Meisterbäcker Käppl € 6
Fragen zur Allergeneunverträglichkeit: Information über Zutaten unserer Speisen die Allergien oder

Unverträglichkeit auslösen können erhalten Sie auf Anfrage vom Servicepersonal oder direkt vom Küchenchef!
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